1.Schublade mit Tropfblech 2.5chublade mit ca. 2509 staub-
entnehmen freiem Rauchermehl fillen

3. Roste befullen {(auch 4 Entliftung im
mehrere moglich) Deckel offnen

5 Réuchermehl mit Holzkohlegiut [l i "%+ 33 Gaa Gartengrillkamin Duo Typ3 exklusiv Plus
oder etwas Brennspiritus ent- Achtung: eine Befe mit eingeschwenktem Rauchermax
ziinden u. Tropfblech aufstecken beim Kaltrduchern nicht ndtig! {flr Typ 2 und 3 lieferbar)

Vorher: gepdkelte F':I;e[r::. Sohleier, rohe Bratwilrste Ergebnis nach 20 Minuten kleinem Feuer und
und Schnittkdse 4 Stunden kalt réuchern
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Das Original bei:
Girse design, Diebrocker Strafle 10, 32051 Herford, Tel:05231 20907, Fax 05231 21629

www.girse-design.de
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